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彭園-八德館 尾牙春酒專案

2023-2024

地 址 ： 桃 園 市 八 德 區 介 壽 路 一 段 7 2 8 號 3 樓 ｜ 置 地 生 活 廣 場 ( 原 ： 廣 豐 新 天 地 ） T e l ： 0 3 - 3 6 6 - 7 7 6 6   W W W . P E N G Y U A N . C O M . T W
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請直接點選上方 i c o n

獲得更多相關資訊

平面圖 / 尺寸 / 價目 風格 / 720環景

Space
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https://www.pengyuan.com.tw/branch/rooms/bade
https://www.pengyuan.com.tw/branch/news_detail/bade/400


Special Offer

每週2舉辦【享第2桌半價優惠】

• 限定簽訂保證20桌以上

• 餐價限定NT$10,800元+10%以上菜單

• 雙數桌結帳，恕不接受寄菜服務

• 優惠之桌次需另加原價 10% 之服務費

超級星期二

第2桌半價

平日舉辦【享餐價9折優惠】

• 限定簽訂保證10桌以上

• 餐價NT$8,800元+10%以上菜單

• 優惠之桌次需另加原價 10% 之服務費

週一~週四平日

餐價9折優惠
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 1 . 贈送迎賓小菜兩款

 2 . 果汁無限暢飲

 3 . 免收每桌開瓶費NT$300元

 4 . 台灣金牌啤酒NT$600ml買1送1

 5 . 試菜一桌享79折優惠

 6 . 視訊影音設備免費

                ( 含操控人員、 LED 彩屏、音響播放 )

—    限定簽訂保證10桌以上    —

 15桌以上   特效燈光設備免費

 20桌以上   每桌法國紅酒壹瓶

 30桌以上   每桌加贈廣式油飯

 40桌以上   自助式卡拉OK設備3小時

— 加贈好禮限宴會當日使用，寄菜恕不適用 — 

黃金週末

桌桌有禮

Special Offer

下訂加贈【好禮6選1】
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Cuis ine
湖 南 新 湘 菜 乃 遵 循 傳 統 手 法 並 以 創 意 入 菜 ， 是 彭 長 貴 先 生 傳 承 譚 家 菜 ； 味 濃 、

火 候 到 位 、 選 料 嚴 格 、 刀 工 操 作 等 特 色 ， 並 將 遊 歷 各 地 所 獲 得 的 經 驗 與 知 識

融 入 與 創 新 開 發 菜 系 之 中 ， 彭 長 貴 先 生 表 示 ， 湘 菜 原 以 酸 、 甜 、 油 、 辣 、 鹹

為 主 ， 經 多 方 改 良 後 ， 更 適 合 現 代 人 的 口 味 。

創 新 菜 色 時 ， 彭 長 貴 先 生 並 不 拘 泥 於 八 大 菜 系 ， 將 每 個 菜 系 的 長 處 與 特 色 融

會 貫 通 後 ， 一 旦 有 靈 感 ， 就 會 構 思 成 創 新 菜 色 ， 因 此 在 彭 長 貴 的 菜 單 裡 有 上

百 道 菜 ， 每 一 道 都 匠 心 獨 具 ， 卻 又 不 悖 離 傳 統 。

彭 園 尾 牙 春 酒 專 案  更 是 各 大 企 業 、 福 委 們 每 年 犒 賞 員 工 們 的 第 一 選 擇 。
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NT$ 15,800+10%

蒜 蓉 波 士 頓 龍 蝦
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Menu

彭 園 燒 臘 三 味 拼

酥 炸 春 捲  /  蜜 棗 梅 花 肉

三 絲 海 鮮 羹  /  鍋

蒜 泥 蒸 鮮 蝦  /  湘 粉 底

湘 式 元 蹄 佐 野 菜

三 鮮 美 鮑 片 佐 翠 綠 蔬 菜

秘 製 糖 醋 鮮 魚

黃 金 蟲 草 燉 子 雞

珍 珠 糯 米 丸

奶 皇 包

廣 式 美 拼 盤

烏 魚 子  /  脆 皮 蝦 餅

湘 式 佛 跳 牆  /  鍋

彭 園 創 始 菜  - 富 貴 烤 雙 方

油 爆 鮮 雙 脆

當 紅 炸 子 雞

甘 樹 子 海 上 鮮

響 螺 燉 子 排

蜜 汁 叉 燒 酥

香 酥 芋 泥 卷

廣 式 美 拼 盤

元 盅 魚 翅 佛 跳 牆  /  位 上

彭 園 創 始 菜  -  富 貴 烤 雙 方

蒜 泥 海 皇 蝦  /  湘 粉 底

椒 鹽 豬 腱 腿

彩 虹 鮮 雙 脆

極 露 蒸 石 斑

干 貝 花 菇 燉 全 雞

古 早 味 芋 粒 燒 賣

鴛 鴦 紅 豆 糕

五 福 臨 門 大 拼 盤

元 盅 塔 斯 馬 尼 亞 網 鮑  /  位 上

彭 園 創 始 菜  - 富 貴 烤 雙 方

蒜 蓉 波 士 頓 龍 蝦  /  湘 粉 底

香 嫩 戰 斧 豬 排 佐 野 菜

彩 虹 脆 玉 帶

古 法 清 蒸 龍 虎 斑

宮 廷 花 膠 雞 鍋

宜 蘭 三 星 香 蔥 酥 餅

濃 醇 椰 香 雪 花 糕

NT$ 8,800+10% NT$ 10,800+10% NT$ 12,800+10% NT$ 15,800+10%
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Package
• 迎賓接待台

• 迎賓電子宴客指示

• 迎賓電子桌圖

• 每桌桌卡製作

• 精緻桌上菜單

• 貴賓邀請卡

• 交通位置卡

• 摸彩箱

• 無線麥克風兩支

• 遊覽車免費停放 ( 須提前申請 )

• 免費汽車4小時停車、機車全程免費停車
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 自備酒類酌收開瓶費，每桌NT$300元+10%

 宴期果汁暢飲，每桌特價NT$300元+10% 

 法國精釀紅酒，每瓶NT$500元+10%

 台灣啤酒 / 金牌，每瓶NT$100元+10%

 視訊播放設備含音訊 ( LED彩屏、播放器、音響 )，特價NT$6,000元+10%

 特效燈光設備 ( 特效燈、電腦燈 )，特價NT$6,000元+10%

 自助式卡拉OK設備，NT$9,000元+10% ( 3小時 )

     若需人員協助點歌加收人力費用NT$3,000元

 大電費：特價NT$6,000元+10%



彭 園 - 八 德 館 坐 擁 公 園 綠 意 及 廣 大 商 場 的 特 色 ， 除 滿 足 停 車 需

求 ， 更 別 於 傳 統  佔 地 狹 小 的 宴 會 場 地 ， 飯 店 規 格 迎 賓 大 廳 、

挑 高 七 米 無 樑 柱 的 廳 房 ， 以 開 闊 空 間  打 造 大 器 氛 圍 ， 內 部 設

計 更 以 新 穎 規 劃 出 聖 潔 西 式 風 格 、 現 代 東 方 風 韻 、 歐 式 古  堡

宮 廷 、 經 典 雋 永 典 雅 風 格 ， 廳 房 皆 設 有 先 進 完 善 的 視 聽 設 備 、

L E D 電 視 牆 及 相 關  活 動 指 引 設 施 ， 藉 由 經 典 結 合 創 新 為 精 彩

活 動 創 造 無 限 可 能 。  

專 業 團 隊 提 供 專 業 活 動 會 場 規 畫 建 議 及 展 示 ， 並 可 依 據 不 同 型

態 的 活 動 需 求 量 身  打 造 每 一 場 風 格 獨 具 的 會 議 與 宴 席 。  

About us
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Location



Exper iences
聖 保 祿 醫 院

富 祐 鴻 集 團

長 異 發 動 機

坐 著 做 餐 飲

長 榮 航 空

台 灣 杜 邦

微 邦 科 技

尖 點 集 團

音 圓 國 際

杏 德 生 技

台 灣 松 下

日 翊 文 化

耀 登 科 技

全 台 物 流

大 訊 科 技

鏡 匠 眼 鏡

中 信 房 屋

米 格 國 際

新 光 人 壽

高 柏 科 技

中 華 郵 政

高 技 企 業
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